Historien bag Plesners Badehotel

Plesners Badehotel har en rig historie, der straekker sig tilbage til begyndelsen af det
20. arhundrede. Beliggende i hjertet af Skagen, blev hotellet opfert i 1907 af den bergmte
danske arkitekt Ulrik Plesner, som ogsa har designet mange andre ikoniske bygninger i
omradet. Plesner var kendt for sin evne til at forene traditionel dansk arkitektur med
moderne funktionalitet, hvilket gjorde hans veerker bade tidlgse og elegante.

| de tidlige dage tiltrak hotellet kunstnere og forfattere fra hele Europa, der blev
draget af Skagens unikke lys og naturlige skenhed. Hotellet blev hurtigt et kulturelt
samlingspunkt, hvor kreativitet og intellektuel udveksling blomstrede. Mange kendte
danske malere, herunder medlemmer af den beremte Skagensmalerne-kunstnerkoloni,
fandt inspiration i hotellets rolige omgivelser og det omkringliggende landskab.

Plesners Badehotel blev i Iabet af 2023 og 2024 renoveret naensomt med fokus pa at
bevare den autentiske charme og historiske atmosfaere. De hyggelige vaerelser og den
traditionelle indretning afspejler stadig Ulrik Plesners originale vision. Hotellets
fokus pa ro og nzerveer gor det til et ideelt tilflugtssted fra hverdagens stress.

Nyd en kulinarisk oplevelse udover det szedvanlige pa Restaurant Plesner pa Plesners
Badehotel. Her kan du opleve den klassiske danske madstil serveret i lokaler med afslappet
badehusstemning.

Plesners Badehotel er mere end bare et overnatningssted. Det er en historisk perle,
hvor fortidens charme mader nutidens komfort og hvor hver gaest inviteres til at
blive en del af hotellets rige historie.




FROKOST TIL KL. 16.00

Klassiske danske retter med efterarets ravarer

TAKE AWAY SANDWICH KR. 95,-
Med laks eller skinke og ost

SMORREBROD

KARTOFFEL KR. 98,-
Kartoffel, bacon, friterede lggringe, radiser, dildmayonnaise & purlag

ROASTBEEF KR. 98,-
Skiver af roastbeef, pickles, rodfrugtchips, bearnaisecreme, friterede lggringe, karse & peberrod

PLESNERS FISKEFRIKADELLER KR. 98,-
Hjemmelavede fiskefrikadeller, remoulade, tyttebeer & citron

W
SILDETALLERKEN KR. 165,-
Hvide sild, rade sild, regede sild med karrysalat, lsgkompot, aeg, radiser & krydderurter

SKAGEN PA RISTET BR@D KR. 165,-
Handpillede rejer, dildmayonnaise, citron & karse

KLASSIKER

PLESNERS SIGNATUR BURGER KR. 195,-
Urtemayonnaise, oksekad, salat, syltede radlag, syltede agurk, Vesterhavsost,
lzgkompot med bacon, tomatrelish & pommes frites

BOULAIBASSE KR. 225,-
Jomfruhummer, dagens fisk, bldmuslinger, tomat, fennikel,
safran, krydderurter, ristet hvidlggsbrad & rouille

PLESNERS STJERNESKUD KR. 225, -
Pandestegt fiskefilet, laks, handpillede rejer, rogn, pikantdressing & asparges

WIENERSCHNITZEL KR. 238, -
Wienerdreng, kartofler, sertepuré, zerter & smgrsauce

DAGENS FISK FRA AUKTION KR. 285,-
Kartofler, sauce nage, gulerod, porre julienne, seesonens grgntsager & krydderurter

HEL MEUNIERESTEGT RODSPATTE KR. 289, -
Kartofler, tyttebaer, citron & smarsauce med persille

DESSERT & OST

/ABLE-CALVADOS TRIFLI KR. 125,-
Bagte danske aebler med calvados, kanel, sprad crumble & vaniljecreme

CHOKOLADEKAGE KR. 138,-
Hvid chokoladecreme & skovbeer

VARIATION AF DANSKE OSTE KR. 139,-
3 slags danske oste, hjemmelavet lagkompot med whisky, nagdder & knaekbrad

Informer venligst personalet om eventuelle allergier og ensker




AFTENMENU

FORRET

LAKS KR. 119,-
Sprad salat, radiser, urtecreme & friske krydderurter

OKSECARPACCIO KR. 129,-
Pesto, pinjekerner & krydderurter

RODBEDE CARPACCIO KR. 145,- *VEGETAR
Bagte r@dbeder, frisk gedeost, pinjekerner & krydderurter

BOULAIBASSE KR. 225, -
Jomfruhummer, dagens fisk, blamuslinger, tomat, fennikel,
safran, krydderurter, ristet hvidlggsbrad & rouille

HOVEDRET

PLESNERS SIGNATUR BURGER KR. 195,-
Urtemayonnaise, oksekad, salat, syltede radlag, syltede agurk, Vesterhavsost,
lzgkompot med bacon, tomatrelish & pommes frites

BAGT PORTOBELLO MED GEDEOST KR. 195,- *VEGETAR
Ovnbagt portobellosvamp med lun gedeost, friske krydderurter, sprad salat & pesto

WIENERSCHNITZEL KR. 238, -
Wienerdreng, stegte kartofler, aertepuré, serter & smgrsauce

DAGENS FISK FRA AUKTION KR. 285,-
Kartofler, sauce nage, gulerod, porre julienne, seesonens grgntsager & krydderurter

HEL MEUNIERESTEGT RODSPZATTE KR. 289,-
Kartofler, tyttebeer, citron & smarsauce med persille

DESSERT & OST

/ABLE-CALVADOS TRIFLI KR. 125,-
Bagte danske abler med calvados, kanel, sprad crumble & vaniljecreme

CHOKOLADEKAGE KR. 138,-
Hvid chokoladecreme & skovbeaer

VARIATION AF DANSKE OSTE KR. 139,-
3 slags danske oste, hjemmelavet lsgkompot med whisky, nagdder & knaekbrad

2 RETTER KR. 348,-
3 RETTER KR. 448,-

Informer venligst personalet om eventuelle allergier og ensker




BORNEMENU

FISKEFILET KR. 89,-
Stegt fiskefilet, remoulade & pommes frites

FISKEFRIKADELLER KR. 89,-
Hjemmelavede fiskefrikadeller, grantsagssteenger, remoulade &
tyttebeer med grillet rugbrad

DAGENS FISK KR. 129,-
Kartofler, sauce nage, seesonens grgntsager & krydderurter

PLESNERS BURGER KR. 135,-
Sprad salat, tomat, hjemmelavet burgerdressing, ketchup & pommes frites

DESSERT

IS KR. 69,-
2 kugler is & chokoladesauce

TILLAG FOR BORN OVER 12 AR: KR. 60,-

Informer venligst personalet om eventuelle allergier og ensker




